
報告人：農業部農糧署
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學校午餐使用國產可溯源食材

推動情形及未來規劃



一、前言-談農業重要性與在地食材優點

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形

三、三章一Q農產品辨識及現場實務

四、未來推動方向

大綱
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維護生態景觀

提供糧食

傳承農村文化

維持生態多樣性

增加經濟縱深

國土保安

水土涵養

一、前言

⚫ 國內農業具絕對重要性
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⚫在地生產食材具備品質優良、新鮮等產品特色，加以國內積極推動有機、

產銷履歷等驗證，國產食材品質及安全均有保障。

⚫與進口食材相比，國產食材產地與消費端運輸距離近，食物碳足跡少，

對環境友善，允促進農業淨零轉型。

一、前言

推廣學校午餐使用國產食材、是支持在地農業、

落實友善環境、實踐減碳的具體行動。

⚫使用在地食材的優點
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效
益

提升學校午餐食材可追溯性，確保校園食的安全

達家長學童、農友漁民及食農教育之三贏。

內容
使用三章一 Q食材給予食材補助，協助因應採
用國產可溯源食材所增加之成本。

目標
推動國中小學校午餐使用國產可溯源食材，達
校園食材溯源目的。

依據 行政院食安五環政策。

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形

⚫推動依據及目標

5



年度 106年度 107年度 108年度 109年度 110年度 111年度至今

學年度 105(2) 106(1) 106(2) 107(1) 107(2) 108(1) 108(2) 109(1) 109(2) 110(1) 110(2) 111(1)

參與
縣市數

6 20 22 22 22 22 22 22

補助
依據

學校午餐採用國產可追
溯生鮮食材獎勵金方案

107年度中央補助地方
政府推動學校午餐採用
國產可追溯生鮮食材獎
勵金支用要點

108年度中央補助地方
政府推動學校午餐採用
國產可追溯生鮮食材獎
勵金支用要點

中央補助地方政府推動
學校午餐採用國產可追
溯生鮮食材經費支用要
點

中央補助地方政府推動
學校午餐採用國產可溯
源食材經費支用要點

中央補助地方政府推動
學校午餐採用國產可溯
源食材經費支用要點

經費
核算

每人餐3.5元 每人餐3.5元 每人餐3.5元 每人餐3.5元
每人餐6元

偏鄉每人餐10元

111/5/1起
每人餐10元

偏鄉每人餐14元

採分階段推動試辦，結合稽查及獎勵機制，建立標竿典範。

110年推動全面使用國產可溯源食材，同年4/1起擴大偏鄉學校食材補助。

因應食農教育法立法，111/5/1起實施加碼補助，落實提升校園食材品質，守護學童飲食健康。

⚫推動歷程簡述

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫ 依使用國產可溯源食材，按供應重量或日數擇一辦

理，並以實際供應日數或重量及人數支應。

⚫ 食材補助經費每人每餐10元。但經教育部核定之偏

遠地區學校為14元。

農業部113.3.7農糧字第1131134208號令修正發布。

各縣市實施計畫或原有食材規定。

供應各公立國民中、小學(含代用國中)學生與教職員工
之午餐，包含共餐之附設幼兒園及完全中學高中部學
生、教職員工之午餐。

學校、團膳業者、食材供應業者或地方政府指定單位。

洽供餐學校所在地之各直轄市、縣(市)政府。

補助範圍

支用對象

核算方式

聯繫窗口

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點

§3

§5

§6



依法推動之農產品標章

包含溯源農糧產品追溯條碼、溯源水產品追溯條碼、

生鮮豬肉追溯、雞蛋溯源等

生產(責任)溯源管理

農產品生產及驗證管理法 有機農業促進法

CAS優良農產品 產銷履歷農產品 有機農產品

三 章 1 Q

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫ 什麼是”國產可溯源”農產品? §4

⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



1.供應日數達每月供餐日數(備註)半數以上。

2.支用對象辦理採購或提供學校之午餐全部食材為國產可溯源食材，以每人每日10元核算。

但經教育部核定之偏遠地區學校以每人每日14元核算。全部食材規定如下：

1)豆魚肉蛋類:

A.豆類除加工製品(不含豆漿)外，應為國產可溯源食材。

B.水產類均應為國產可溯源食材，水產類加工品之裹粉魚排/塊/片、裹粉頭足類排/塊/

片、蒲燒、鹽漬魚排/塊/片、魚丸、虱目魚排亦應為國產可溯源食材。其餘經魚、蝦、

頭足類原料加工調理之排/卷/塊/片等魚漿煉製品(如甜不辣、黑輪等)應為國產並優先

使用可溯源食材。

C.肉類及蛋類均應為國產可溯源食材，肉類加工品之調理醃漬豬排/塊/丁、裹粉豬排/

塊亦應為國產可溯源食材，其餘肉類及蛋類加工品應為國產並優先使用可溯源食材。

按供應日數計算：

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



按供應日數計算：

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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2)蔬菜類(含根莖類)：

A.生鮮蔬菜：

a)表格一所列短期葉菜類，應為有機或產銷履歷農產品。

b)表格二所列甘藍、結球白菜、青花菜、蘿蔔、胡蘿蔔、馬鈴薯、玉米筍、菜豆

(包含敏豆、粉豆、醜豆)、豇豆、洋蔥等於主產期，應為國產可溯源食材。

c)表格一及表格二所列品項以外之其他生鮮蔬菜，均應為國產可溯源食材。但蔥、

薑、蒜等調味性食材，不在此限。

B. 加工蔬菜：簡易分切(生鮮截切)及冷凍(如冷凍青花菜、白花椰菜、多色豆)均應

為國產可溯源食材。

⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



按供應日數計算：

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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3) 水果類：表格三所列香蕉、椪柑、柳橙、鳳梨釋迦、小番茄、洋香瓜、茂

谷柑、蜜棗、桶柑、蓮霧、番石榴、鳳梨、西瓜、木瓜、美濃瓜、芒果、

紅龍果、文旦、大目釋迦、梨及荔枝等，於主產期應為國產可溯源食材。

4) 其他(雜糧)類：紅豆、花生、甘藷及冰烤地瓜應為有機或產銷履歷農產品。

⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



按支用要點所稱供餐日數，係指學期間一般上課日

(即實體課程)有供餐之日數。

QA-C49

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



1. 各道菜(含湯品)主要食材及豆漿均應使用可溯源國產

食材；附餐水果為前款第二目之三所列品項，於主

產期，亦同。但主要食材為表格二所列生鮮蔬菜者，

於非主產期不在此限。

2. 前目主要食材原則以各道菜食材占最大(多)量者為主；

主要食材及蔬食日等特殊供餐日之規定，得由各地

方政府自行訂定。

3. 依採用農漁畜產品別之國產可溯源食材金額表計算。

4. 以每人每日10元乘以供應學生及教職員工人數乘以

該月供餐日數，為支用對象該月領取金額上限。但

經教育部核定之偏遠地區學校，以每人每日14元乘

以供應學生及教職員工人數乘以該月供餐日數。

產品類別 標章(示) 金額(元/公斤)

農糧產品

有機農產品標章 42
產銷履歷農產品標章

優良農產品標章 18

溯源農糧產品追溯條碼 3

畜禽

產品

豬肉

優良農產品標章 35
產銷履歷農產品標章 35
國產生鮮豬肉追溯 30.5

雞鴨肉

優良農產品標章 44
產銷履歷農產品標章 44

禽肉屠宰衛生檢查合格標誌
追溯條碼 38

雞蛋

有機農產品標章

優良農產品標章

產銷履歷農產品標章
50

豬肉加工品
優良農產品標章

產銷履歷農產品標章 60

雞鴨肉加工品
優良農產品標章

產銷履歷農產品標章 60

雞蛋加工品
優良農產品標章

產銷履歷農產品標章 40

水產品

生鮮

產銷履歷農產品標章 69
優良農產品標章 63

溯源水產品追溯條碼 37.5

加工品

優良農產品標章 71.4
產銷履歷農產品標章 78.2
溯源水產品追溯條碼 42.5

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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⚫中央補助地方政府學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點

按供應重量計算：



支用對象依前點請領補助者，應符合下列規定：

1. 每月附餐供應有機、產銷履歷或優良農產品之

豆漿豆漿，其供應餐數，應高於110學年度第

2學期供餐契約標準1次。但該月供餐日數未

達10日之月份，不在此限。

2. 每月主菜供應產銷履歷、優良農產品或溯源水

產品之生鮮水產品(不含加工製品)，其供應餐

數，應高於110學年度第2學期供餐契約標準1

次。但供應素食或該月供餐日數未達10日之

月份，不在此限。

3. 前二款每月供應次數之規定，得由地方政府按

學期、月份或支用對象家數彈性認定之。

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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每月增供要求：

⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



使用有機蔬菜或米
食材補助每人每餐4元

使用產銷履歷蔬菜
食材補助每人每餐1.5元

每週用餐數高於

107學年度第1學期供餐標準

109年8月31日起
擴大非山非市、偏遠地區學校請領上限，

提升資源相對缺乏學校請領意願。

一般地區學校：每週每人上限4元
非山非市學校：每週每人上限8元
偏遠地區學校：每週每人上限20元

除偏遠地區學校及非山非市學校，得直接領取本補助外，其他學校當日應先依前點所定方式辦
理後，始得領取本經費。

食材已受有其他補助者，不得重複支領。

二、學校午餐採用國產可溯源食材推動情形
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推動有機或產銷履歷食材加碼補助(108年8月30日起)

主食

米 飯

主菜

肉 類

副菜

豆+根莖瓜果

蔬菜

葉 菜

農業部推動「補貼通過

產銷履歷驗證食米供

應學校用餐」，為避免

前述補貼措施與額外

核算經費補助混淆重

複，爰刪除產銷履歷

米之額外補助規定，

自110/9/1起生效。

⚫中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點



⚫ 驗收正確性：學校第一線驗收人員應正確驗收，詳實核對現場食材與其包裝

標示內容一致，及確認產品名稱、數量重量、品質規格、有效日期等均符合

採購要求，並妥善留存相關文件(如出貨單據等)作為驗收證明。

⚫ 標章(示)有效性：以三章一Q名義出貨之產品，請確認農產品標章或溯源農

產品標籤樣式及有否完整標示，並透過教育部建置之食登或智餐平臺之智慧

驗收功能確認該標章(示)是否存續有效及是否確為驗證/追溯品項。

⚫ 真實性查核：有申領國產可溯源食材補助款之支用對象，應保留購買國產可

溯源食材之相關證明至少5年以備查驗。查核單位可透過產品追溯方式及前

述證明資料進行資料真實性確認。
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三、三章一Q農產品辨識及現場實務

⚫ 學校驗收三章一Q產品注意事項



有機農產品 產銷履歷農產品 CAS台灣優良農產品

⚫ 驗收應看標章標示 (1)
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此QR Code

非供學校午餐食材驗收用
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經驗證合格之有機轉型期農產品，雖不得使用有機標章 ，

但仍屬三章一Q產品範圍。

有機轉型期農產品

驗收須填寫驗證 (證書 )字號品名一定要標示

「有機轉型期」文字
有機轉型期產品不貼標章，

但可貼驗證機構標章。

⚫ 驗收應看標章標示 (2)
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溯源農糧(水、畜)產品追溯條碼

★溯源農糧產品追溯

條碼身分類別(第3-4

碼)須為01-04才符合

食材補助請領範圍

⚫ 驗收應看標章標示 (3)



食材：九層塔 掃描九層塔的驗證標章
待驗收之食材倘若符合驗證標章
登記之品項，將會呈現紅色字。

正確性：

於驗收現場，驗收人員應詳實核

對現場食材與其包裝標示內容一

致。並可拍照留存在APP上。

使用智慧驗收功能即時檢
核確認章Q標章(示)狀態。

有效性：

透過部會間系統串接合作，驗收人員可透過

系統即時確認待驗證食材之標章示狀態是否

存續有效，以及品項是否符合，並於系統留

下電子證明作為紀錄。

三、三章一Q農產品辨識及現場實務

真實性：

申領食材補助支用對象應保留購買國產可溯

源食材之相關證明至少5年以備查驗。查核單

位可透過產品追溯方式進行資料真實性確認。
20

⚫ 精進學校午餐行政作業：智餐APP(教育部)

九層塔

檢核確認



(教育部)

食材登錄平台/
智慧校園餐飲
服務平臺

(農業部)

章Q食材補助
核算系統

(農業部)

智慧農業共通
資訊平臺

資料介接

按供應日數計算

按供應重量計算

縣市政府
撥款

導入食材驗收資訊
✓ 允收結果
✓ 供餐人數/量

產出核算資料
供請領參考

依照所匯入驗收資料
按核算方案計算金額

為精進學校午餐採用國產可溯源食材補助經費核算作業，簡化地方政府、學校等支用對象申領流程，本

署補助建置學校午餐三章一Q食材補助經費核算系統，透過介接教育部食材登錄平臺或智慧校園餐飲服

務平臺之驗收結果，將驗收資訊匯入經費核算系統彙算可申領補助金額供支用對象參據辦理，達午餐行

政作業資訊化，進而促進學校端採用三章一Q食材。

⚫精進學校午餐行政作業：建置食材補助經費核算系統(農業部)

三、三章一Q農產品辨識及現場實務
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學校午餐三章一Q專區

(https://4b1q.moa.gov.tw/)

中央補助地方政府推動學校午餐

採用國產可溯源食材經費支用要點

三、三章一Q農產品辨識及現場實務
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⚫ 有機農產品：臺灣有機農業資訊網
(https://epv.afa.gov.tw/)

⚫ 產銷履歷農產品：產銷履歷農產品資訊網
(https://taft.moa.gov.tw/)

⚫ 台灣優良農產品(CAS)：台灣優良農產品管理入口網
(https://cas.moa.gov.tw/)

⚫ 溯源農糧(水、畜)產品追溯條碼(QR Code)：

• 溯源農糧產品追溯條碼
(https://qrc.afa.gov.tw/)

• 溯源水產品追溯條碼

(https://www.fishqrc.org.tw/)

• 國產生鮮豬肉生產追溯資訊網
(https://farm.naif.org.tw/) 

• 國產家禽溯源入口網
(https://www.poultry-
trace.org.tw/link/consumer.jsp)

三、三章一Q農產品辨識及現場實務
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⚫ 12項短期葉菜一覽表

https://epv.afa.gov.tw/
https://taft.moa.gov.tw/
https://cas.moa.gov.tw/
https://qrc.afa.gov.tw/
https://www.fishqrc.org.tw/
https://farm.naif.org.tw/
https://www.poultry-trace.org.tw/link/consumer.jsp
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四、未來推動方向

⚫強化校園食材安全，提升有機、產銷履歷農產品使用量

為確保校園食的安全，強化推動學校午餐使用有機、產銷履歷食材，

落實源頭管理並協助校園食材媒合對接，為學童飲食健康把關。

⚫落實學校食農教育，強化校園飲食與農業之連結

持續推動校園食農教育，讓學童運用五感來體驗及認識在地食材，瞭

解正確飲食、生態平衡及環境永續等觀念，強化校園與農業的鏈結性，

促進支持在地農業。
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