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三章一Q水產品之辨識及驗收

財團法人台灣優良農產品發展協會

驗證組

112年8月16日



簡報大綱

一、優良農產品驗證制度(CAS標章)簡介

二、三章一Q水產品之辨識及驗收與不符合案例

三、結語
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Certified Agricultural Standards

「驗證的農產品標準」

推動CAS的理念
提昇國產農林水畜產品及其加工品的品質水準，滿
足國人對食品品質與衛生安全的消費需求，並建立
國產農產品的品質優良形象；藉由CAS標章的推動，
提昇農產食品業產製水準，強化我國農業相關產業
競爭力。



CAS 特色

CAS的〝S〞所代表的即是〝標準〞，
包括：品質、製造和衛生的標準等，
因此CAS一定是要訂出足以代表各類
別產品所謂“優良的標準”之後才
推動。

品質規
格符合
標準

包裝標
示符合
規定

衛生安
全符合
要求

原料使用
可追溯之
國產農產

品

驗證

特色
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冷凍裹麵水產品裹麵率不可高於45%
以上，實際產品標示以下5種規格：
(1)25%以下者標示25% 
(2)30%以下且高於25%者標示30%
(3)35%以下且高於30%者標示35%
(4)40%以下且高於35%者標示40%
(5)45%以下且高於40%者標示45%

驗證水產品之主原料應全為國產可溯
源水產品(如生鮮分切品等)，且國產
原料總量占比應為50%以上(加工品，
例如魚鬆、裹粉魚排等)



5

只有CAS產品 沒有CAS工廠

• CAS優良農產品驗證制度為產品驗證，產品包裝上無CAS

標章者就不是CAS產品。

• CAS標章驗證生產廠可以同時生產CAS與非CAS產品，因

此採購及驗收時一定要認明產品上CAS標章。

• CAS產品在非驗證生產廠經「重新包裝」或「再加工或分

切等」就不是CAS產品。



實施優良農產品驗證制度之
特定農產品類別及品項
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類別 品項(原CAS類別代碼)

農糧產品
果蔬汁(03)、食米(04)、醃漬蔬果(05)、菇蕈產
品(08)、釀造食品(09)、生鮮截切蔬果(12)

畜禽產品 肉品(01)、蛋品(11)、乳品(15)、羽絨(14)

水產品 水產加工品(13)

林產品 林產加工品(16)

複合農產品
冷凍食品(02)、即食餐食(06)、
冷藏調理食品(07)、點心食品(10)



驗證農產品標示
農產品經驗證合格並以驗證農產品名義銷售者，應以中文及通用符號，明顯

標示：

品名

原料名稱；內容物應依含量多寡標示之。但單一原料與品名完全相同者，得免標示

淨重、容量、數量或度量

農產品經營者名稱、電話號碼及地址；其屬委託製造者，並應標示委託者之

名稱、電話號碼及地址

原產地(已標示製造廠場地址得免標示)

驗證農產品標章、(驗證產品編號、字號或追溯碼)及驗證機構名稱

驗證資訊之查詢管道 (另公告)

其他經中央主管機關公告之事項(如：優良水產品驗證基準之標示規定中所列，

有效日期、食用說明、保存方法及條件等)。
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(農產品生產及驗證管理法 第 11 條)



CAS標章辨識：
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品項代碼：前兩碼

廠商代碼：中間兩碼

產品代碼：末兩碼



CAS標章辨識：
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CAS標章辨識：
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【學校午餐使用水產品考量】
魚刺
魚刺較少的魚種:如台灣鯛、水鯊丁(片)、烏魚丁
 CAS驗證產品已前處理的去頭尾、去除內臟、去除鱗片、去除

魚骨魚刺等手續，減少食用到魚刺風險

13去鱗 去內臟



【學校午餐使用水產品考量】

規格大小一致
經分級處理之水產品規格大小一致
 料理方便

價格
水產品常因去魚頭、魚尾、魚鱗、內臟後增加成本
 縮短現場的前製備動作時間、減少了交叉汙染等風險
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學校午餐食材中之CAS水產品

CAS品項 品名 登載次數

水產加工品
(生鮮)

魷魚 1,031

旗魚 521

水鯊魚 445

鯔(ㄗ)魚(烏魚) 267

鬼頭刀 244

複合農產品-
冷凍食品
(加工品)

魚漿煉製品(含黑輪等) 922

魷(含魚丸.魚羹等) 715

花枝丸等加工品 560

蝦加工品 464

虱目魚丸 422
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教育部校園食材登錄平臺開放資料之110學年度資料統計結果

109學年度常用水產品

水鯊

鬼頭刀

油甘魚

鯖魚

肉魚

虱目魚(含魚丸.魚羹)

魷(含魚丸.魚羹)

花枝(含魚丸.魚羹)

魚排



各類生鮮食材每人每餐使用量

• 進行食材使用量統計時，發現部分食材重量有誤填現象

• 每人每餐使用量出現兩種不同波段，推測：高波段為「主餐」食材使用量，

低波段為「配菜」食材使用量
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食材分類
每人每餐使用量

高波段 低波段

生鮮豬肉類 60 9.74

生鮮殼蛋 60.5 4.96

鴨肉類 80 9.74

生鮮雞肉類 90 5.50

生鮮水產品 65 5

單位：公克

高波段

低波段



「中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費

支用要點」112.04.20 農糧字第1121073266號

第六點附件一食材規定

• 〝水產類均應為國產可溯源食材〞，水產類加工品之裹粉魚排/塊/

片、裹粉頭足類排/塊/片、蒲燒、鹽漬魚排/塊/片、魚丸、虱目魚

排亦應為國產可溯源食材。

• 其餘經魚、蝦、頭足類原料加工調理之排/卷/塊/片等魚漿煉製品

(如甜不辣、黑輪等)應為國產並優先使用可溯源食材。
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確認農產品標章或生產(責任)追溯標籤樣式，並留存標章或標籤及

供貨方提供之出貨單據作為驗收證明。

確認產品品名、供應量、有效日期。

後續可依前述追溯方式進行可追溯性確認及查詢。

驗收注意事項



驗收人： 單位主管： 校長：
備註：
1. 本表由學校驗收人員於驗收時填寫，合格填，不合格填X，並應作適當處理。
2. 製造日期及有效期限至少擇一填寫；廠牌為產品包裝上有清楚記載之生產廠名稱，如無則填無。
3. 冷凍食品之中心溫度應保持在攝氏負18度以下；冷藏食品之中心溫度應保持在攝氏7度以下凍結點以上。禁止
在室溫下解凍。
4. 國產可溯源章Q標章號碼務必填寫正確，並將標章或溯源標籤直接黏貼於驗收紀錄表黏貼處(註明食材序號)，
做為廠商請領補助款之驗收憑證。
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序
號

菜單
名稱

食材
名稱

製造
日期

有效
期限

廠牌
(有包裝
者寫製造

商名稱)

進貨量 由學校驗收人員填寫

國產可溯源
標章

(三章一Q)

章Q
號碼

備註欄
(如：異常
狀況等)

數量
或
重量

單位
驗收數量、
重量是否
符合規定

外觀(含
包裝)是
否良好、
沒有異味

1

2

3

4

5

國中(小)學校午餐食材驗收紀錄表(自設廚房)

驗收日期： 年 月 日 今日供餐人數



三章一Q之QA說明
資料來源：農業部學校午餐三章一Q專區
https://4b1q.coa.gov.tw/
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• 依據衛福部食藥署公告之「水產加工食品業應符合食品安全管制系

統準則之規定」，其中「生鮮處理」係指含去頭、去尾、去內臟、

去鱗、去皮 (去殼 )、分切，也就是不經過加熱或化學性處理，只做

必要保鮮和簡單處理，仍保有細胞組織原狀態之產品，而所稱「加

工品」包括製罐、蒸煮、脫水、醃燻、鹽製、調理冷凍 (藏 )、萃取、

發酵等範圍。
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A46.水產類生鮮和加工品如何認定?



 依學校午餐食材規定「鹽漬」魚排/塊/片為水產類加工品。
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Q：「虱目魚丸燒」產品包裝QR code 所屬業者與出品廠商不同是否符合法規？

• 包裝所標示之追溯條碼（0616600234）確屬於利安鑫食品有限公司，該公司申請溯源

品項亦有魚丸（虱目魚）。

• 依食安法第22條規定，食品外包裝應以中文明顯標示其一事項：「製造商或國內負責

廠商，國內通過農產品驗證者，應標示可追溯來源」，本產品尚無違反該規定。

• 另本產品漁業署已經與利安鑫食品股份公司確認，該產品係由世達流通股份有限公司

委託代工，惟為避免誤解，再請世達公司於食品包裝補充標示製造廠商。
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0616600234
利安鑫食品有限公司
魚丸(虱目魚)、調理魚

排(虱目魚排)、
魚羮(虱目魚)



Q：福州丸產品是否符合章Q食材規定？

所詢「福州丸」產品，可歸屬魚漿煉製品，依規定應為國產並優先使用可溯源

食材，建議此加工品優先使用章Q產品，如無章Ｑ經煩請審認其原料來源是否

為國產，謝謝！

Q：有關「虱目魚排」是否只要符合三章一Ｑ溯源即可申請獎勵金？

是的。

Q：柳葉魚是否有國產食材可以採購？

 所詢柳葉魚為進口，國產可溯源三章一Q無此品項。
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校園平臺錯誤樣態

錯誤類別 日期 供餐業者 受供應學校
食材
名稱

章Q
編號

章Q
種類

供應商

與食材種
類不符

2021/5/5 O公國小 O公國小 虱目魚丸 0616600234
生產追溯-
農產品

健佑企業
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https://fatraceschool.k12ea.gov.tw/frontend/search.html?school=64738750&period=2020-07-28
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結語

推動學校午餐採用「三章一Q」食材，落實「食安五環」政策，
除能確保國中小學童吃到來源明確、優質安全的國產農產品，驗證
農產品（有機、產銷履歷、CAS）經過驗證機構與主管機關多重把
關；溯源農產品（QR code）可呈現生產者資訊，亦有助提升學校
午餐食材的品質與安全性。食材的驗收在學校午餐中，也是一道重
要的管制環節，期望學校午餐食材驗收人員都有更完整的驗收知能，
並落實執行。

國產魚蝦貝類等CAS水產品為優質蛋白質來源，惟魚類因魚剌、
烹調手法、風味、價格等因素，致學校午餐水產品食用量受限，爰
建議學校可藉由各種水產品食譜分享及料理教學等活動，精進學校
廚房工作人員廚藝，期望能使學童們增加在學校午餐食用頻率。
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以上簡報謝謝聆聽



CAS臉書粉絲團

消費者服務信箱：service@cas.org.tw   
消費者服務專線：0800-025-888
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